agqiasche CFQ"HQ dQ !a CFQ'HQ ‘FOF‘ deﬂ krdfne © Mezzanella - Borreffa

o Proscidtto & Peama o Jalyehall - Take aweay Pt orta &

i Biga Pan d Casa kl"‘rddr'-
kra ,t::ra'f‘J cer Pan di Gigante
heo + Pan d Olive Ldl&vnga d(

mga saser — y Auricchio P

han svamp © Bauleff; Caramelle med gorq

© Pappardelle - Agnolotti (jl(.){() t%(}(/t%fr?{ Ruceolacreme - Rod pesi

i
Viflok spure O Pasficceria manon * Homng Eucalipfus - Homng casfagno Blpmbdrmllad - Fiko

|- Parsikomarmelad - Kviffanmarmelad - Genapatasds med fikon @ Senapatasds med dpple 9106

mead olommon - Vincoffo med $lkon - Aeafo Balsamico - Pumpanlia annm";nl' - Romanico < Arboouin

Ca L‘eﬁ//y Y itk

Vi ordnar med mat, personal hyra av porslm tartor m.m.

Torggatan 6, 582 19 Linkoping
Tel 013-100 130
e-post: info@matkallaren.se
www.matkallaren.se



Livets kalas!

Brollopet ar ett av livets storsta kalas. Vart motto ar att det ska kdannas
festligt, personligt och att ni kan lita pa att det blir en oférglomlig dag for er.
Vara brollopsmenyer ar gjorda utifran arstider, men de kan sjalvklart
kombineras efter era 6nskemal.

Frascht, snyggt och jattegott

| vart kok ar det alltid frascht och vi anvander ravaror av bra kvalitet.
Det ar lika viktigt for oss att maten ser god ut, som att den smakar gott.
Darfor lagger vi ner mycket tid pa att komponera och arrangera maten,
for att pa basta satt anpassa maten till syfte och andamal.

Hyra in oss

Ar ni intresserade att ta hjilp av oss for catering till ert brollop?

Vi brukar gora sa att ni borjar med att titta pa viken eller vilka menyer ni
tycker passar er. Efter det ringer eller mailar ni oss for att boka in ett forsta
mote. Vi diskuterar dd gemensamt hur ni tankt att er brollopsmiddag ska se
ut och vad ni ar ute efter. Vi presenterar dven vara ovriga tjanster vi erbjuder
er, till exempel uthyrning av porslin, dukar, servetter m.m. Samt gar igenom
vad det ar ni behover hjalp med, for att sedan kunna lamna en offert till er.

Maten ar en valdigt viktig del och vi lagger stor vikt pa att fa det som ni dromt
om. Vi guidar er till en bra meny, dar ni dven far mojlighet att provsmaka.

Vi hoppas sjalvklart att vi far dran att vara med pa er stora dag och hjalpa er
gora middagen oférglomlig.
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TIDIG VAR nr 1
Skaldjursmousse med romsas pa salladsbadd.
Pepparstekt flaskfilé med timjandoftande kantarellsas och
potatisgratang samt rostade gronsaker.
Hallonmousse med marinerade blabar.
Pris 295 kr/person

VAR nr2
Laxrosor med mangosalsa.

Helstekt kalvfilé med fransk senapsgraddsas och
sparris samt potatiskaka.
Lakritsmousse med lemoncurd och hallonsas.
Pris: 310 kr/person

VAR nr3
Ljummen gron sparris med Serranoskinka och értkram.
Timjansgrillad oxfilé med mustig rédvinssas och
grillad zucchini med potatisbakelse med orter.
Mork chokladmousse, farska jordgubbar och passionsfruktssas.
Pris: 380 kr/person

VAR nra
Marinerade kraftstjartar pa salladsbdadd med vasterbottenkram
och stenugnsbakat brod.
Ugnsbakad rodtunga, halstrad pilgrimsmussla, haricots verts, graslok,
citron- och blamusselsas med farsk potatis.
Vit chokladmoussebakelse fylld med hallon serveras med barsas.
Pris: 390 kr/person

VARnNr5
Parmaskinka med pestogratinerad mozzarella, sallad och grissini.
Laxfilé med gratinerad havskrafta, blamussla i vitvinssas, dillkokta
morotter och kokt farsk potatis.
Blabarsglass i rankorg med skogsbarssas
Pris: 350 kr/person



VAR/SOMMAR nr 6
Parmaskinksnurror med bladsallad och
balsamicomarinerad parmesanost.

Citron- och vitloksmarinerad kycklingfilé med ruccola och tomatsallad,
avocadoyoghurt samt basilikaslungad farskpotatis.
Vaniljpannacotta med myntamarinerade jordgubbar.

Pris: 270 kr/person

SOMMAR nr 7
Toast skagen med handskalade rakor.
Helstekt oxfilé med graddkokta murklor och sauterade gronsaker med
potatistarta med kryddost och orter.
Kladdig chokladtarta med hallonsas.
Pris: 340 kr/person

SOMMAR nr 8
Vasterbottenpaj toppad med créme fraiche, graslok och 16jrom.
Rosastekt kalvfilé, citronsmorsas, vasterbotten & dillkram
serveras med marinerad potatis.
Farska jordgubbar i vanilj & stjarnanismarinad,
rostad mandel & vaniljglass.
Pris: 395 kr/person

SOMMAR nr 9
Cheesecake pa semitorkade tomater med rostbiff & torkade oliver.
Helstekt flaskfilé med cognacsas, sommargront och potatiskaka.
Mangosorbet med marinerade farska jordgubbar.
Pris: 340 kr/person

SENSOMMAR nr 10
Hummersoppa med prastostpaj.
Ort- och vitléksmarinerad lammfilé med sallad pa ruccola, firska orter
och soltorkade tomater serveras med
brieostfylld potatisbakelse.
Tiramisu med jordgubbar.
Pris: 420 kr/person



TIDIG HOST nr 11
Chévre chaud med sdsongens primorer och hounungsyrup.
Grillad oxfilé med rodloksmarmelad, portvinssas och
potatisbakelse med gorgonzola
Kladdkaka med gradde.
Pris: 330 kr/person

HOST nr 12
Tapastallrik med Serrano, oliver, ost och grillade gronsaker.
Helstekt hjortytterfilé med viltgraddsas, |6kfrasta kantareller samt
fikonsky och rotfruktsratatouille.
Varma marinerade hjortron med vaniljglass.
Pris: 440 kr/person

HOST nr 13
Kraft- och hummersallad pa toast och salladsbadd.

Stekt kalvfilé serveras med potatistimbal smaksatt med svamp och
tryffelpeccorino samt graddkokta murklor och madeirasky.
Creme bralé.

Pris: 360 kr/person

HOST nr 14
Laxmousse med saffranssas pa salladsbadd.
Rosastekt kalvytterfilé med parmesanrostad potatis,
vinbarssky och rotfrukter.
Cheesecake serveras med bjornbar.
Pris: 320 kr/person

HOST nr 15
Soppa med fisk och skaldjur serverad med palsternackskram.
Lammytterfilé med rosmarinsky, sallad pa bondbonor och
rotfruktsgratang med timjan.
Chokladpannacotta smaksatt med Baileys.
Pris: 380 kr/person



HOST nr 16
Prastostpaj med purjolék och 6rtkram.
Rosépepparkyckling med ortrisotto och rostade primorer.
Chokladmousse med hackad knack och vispad gradde.
Pris: 260 kr/person

HOST /VINTER nr 17
Hummerpannacotta med |6jrom, avokado och
citruspressad gurka samt ostkex.

Grillad 6rtmarinerad torskrygg med citrusrisotto, hyvlad
parmesan och ruccola.

Tarte Tatin serveras med kanelmoussedroppe och vaniljsirap.
Pris: 390 kr/person

VINTER nr 18
Pata Negra med cheévre och kronartskocka, serverad med rostade
pinjendtter, oliver samt ruccolasallad.

Grillad Oxfilé med sherrysas, rotfruktssallad och
potatisterrin med kantareller.
Chokladmoussekupol fylld med creme brlé.

Pris: 420 kr/person

VINTER nr 19
Saffransrakor i smordegsbouché toppade med citron och sparris.
Ortbakad flaskfilé med potatiskaka, rodvinssky
och grillad paprika och sparris.
Kanelpannacotta med syltade citrusfrukter och mandelskorpa.
Pris: 320 kr/person

VINTER nr 20
Hummersoppa med aioli och italienskt lantbrod
Rosmarin- och vitloksmarinerad lammfilé serverad med spetskal,
tomatsky och potatis- och svartrotspuré
Saffranspannacotta med vit choklad, toppad med bar
Pris: 390 kr/person



FORSLAG PA TARTOR

Alla tartor gar att fa i den smak som passar er bast.
Fran 25kr/person
Priset pa tartor varierar beroende pa hur ni vill ha den dekorerad.

*Chokladmoussetarta med chokladoverdrag
*Vit chokladmoussetarta med bargelé
*Citronfromagetarta med passionsfruktsas
*Jordgubbscheesecake med limemarinerade jordgubbar
*Hjortron och vaniljkramstarta
*Klassisk graddtarta med sasongens bar och frukt
*Prinsesstarta i valfri farg
*Ananas- och vaniljkramstarta
*Yoghurttarta med bjornbar
*Choklad- och hallonmoussetarta
*Marangtarta med choklad och kola
*Lakrits och citronkramstarta med vit chokladmousse
*Tiramisutarta med roda bar

HYRA AV PORSLIN M. M.

Av oss kan du hyra porslin bade for den lilla familjefesten och till det storre
evenemanget, sa som brollop och andra hogtider.

Vi hyr ut porslin, glas, tallrikar, bestick, dukar, servetter samt andra tillbehor
ni kan tankas behova. Givetvis ingar diskning nar du hyr porslin etc. av oss,
sa att du kan koncentrera dig pa festen. Allt skall dock vara avtorkat/skoljt
och nerpackat. Vid krossat porslin/glas debiteras inkopspris.

Du viljer sjalv om du vill hamta hyrgodset hos oss pa Torggatan 6 i Linkdping
eller att fa det utkort av oss mot en avgift (se LEVERANS/TRANSPORTER).

Pris: 3kr/del/person. Hyr ni minst 6 delar/person och &r minst 40 personer
lamnar vi 20 % i brollopsrabatt pa allt hyrgods

Vi hyr dven ut vita dukar och tygservetter om sa dnskas.
Kostnad for dukar 80kr/st. Tygservetter 10kr/st.



BESTALLNINGSINFORMATION

BOKNING

Bokning av brdllop bor preliminarbokas sa snart ni bestamt datum och ska
sedan bekraftas senast tre manader innan. Minst 40 personer, vid farre antal
kan priserna som star skilja nagot.

LEVERANS/TRANSPORTER

Har ni hyrt in personal som ska vara kvar ingar leveranskostnader pa
brollopsdagen. Hamtningar som sker dagarna efter bréllopsdagen debiteras
efter prislista. Vid leverans/hdmtning debiteras 150kr.

Leverans tur/retur 200kr inom Linkdpings tatort.

Vid leverans utanfér Link6ping tillkommer en kostnad pa 40kr/pabdrjad mil.

PERSONAL

Mandag till torsdag mellan 06.00 - 18.00 285 kr per paborjad timme.
Vardagar efter 18.00 samt fredagar och helger 365 kr per pabérjad timme.
Tid rdknas fran det att personalen lamnar vara lokaler tills att de ar tillbaka.
Minidebitering 4 timmar.

BETALNING

Priserna avser per person. Alla priser pa mat inkluderar 12 % moms.
Vanligast ar att vi fakturerar alla kostnader pa 10 dagar netto.

Men det gar dven bra att betala med kort/kontant i butiken.

ANDRING AV ANTAL GASTER

Erfarenheten har lart oss att det kan vara svart att berdkna exakt antal gaster,
men om ni meddelar oss andringar senast 7 dagar innan leveransdatum har vi
moijlighet att gora dnskade anpassningar. Vid minskning av deltagarantal som
meddelas mindre dn 7 dagar innan leveransdag, debiteras full kostnad.

AVBESTALLNING
Avbestallning ska ske minst 40 dagar innan 6verenskommet leveransdatum.
Om aterbud sker senare an sa debiteras mellan 25 % - 75 % av kostnaderna.
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